PCC23B

Lf (B

FICHE TECHNIQUE
PULIGNY-MONTRACHET ler Cru Champs Canet 2023

Superficie: 1hai13a49 Altitude : 270m
Situation:  Nord Puligny, au dessus des Combettes Orientation : Est/Sud-Est
Cépage : Chardonnay Sol : Argilo-calcaire
Rendement : 58hl/ha Plantation en : 1901-1960

Vendange manuelle

VINIFICATION :

Pressurage pneumatique de la vendange entiére

[ )

o Débourbage, conservation sur lies fines

o Ensemencement levures sélectionnées

o Fermentation alcoolique 100% en futs de chéne
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o Fermentation malolactique a 100%

. 10 mois en fiit de chéne (15 a 30% de fiits neufs) puis 2 mois en cuve

o Batonnage tous les 7 a 10 jours ﬁ
Mise en bouteille a la propriété avec collage et/ou filtration apres essai " Boillet

Potentiel de garde : 2035+

Note de dégustation :

Nez trés charmewr ef ample de péeie et abricot
mirs, de flewr dloranger, dluwne pointe dlandy, signe
Aune magnifigue maturitt quilibrée por wne
ceirtoine fralcihes.
Notoblement gindrenx et puissont en bouche, les
frulty miury sont accompagnis dlune petite toucie de
réglisse en fond, avec une combinaison de
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panacottn, de zeste de citron vert gul réhansse toutes ‘\( 3 ‘fﬂff_ﬂjﬁf
les sensationsy aromatigues. Malgré toute sa richesse, ﬂ/@ﬂy//érﬂd/&/

PREMIER CRU - CHAMP-CANET
TELLATION PULIGNYMONTIACHET 1% CRU CONTROLEE

U présente wne tension notable. Quelgues flevrs
blancies viennent apporter de Uélégance. La finale
est magniflguement hWedoniste, avec des notes oe
crossant an bewrre et de noisette et une longuenr
fobudleuse.

Nott 43/100 por Jasper Movrriy MW
Nott 17/20 por Jancis Robpimson MW
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www.jeanmarc-boillot.com / contact@jeanmarc-boillot.com
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